Brownie
sr.20 cm (10 porcji) - 135 zt
sr. 24 cm (16 porcji) - 180 zt
Czekoladowe ciasto przetozone karmelem i bananami, wypetnione

kremem na bazie serka mascarpone z dodatkiem ptatkow
migdatowych i zurawiny.

Tarta z kremem Patissiere i owocami
sr. 24 cm (12 porcji) - 185 zt

Chrupiqgca tarta z waniliowym kremem budyniowym, przetamana
delikatng kwaskowatosciq zelki malinowej oraz $wiezymi owocami.

Napoleon Pistacjowy
§r. 24 cm (16 porcji) - 240 zt

Delikatne warstwy ciasta francuskiego, przetozone aksamitnym
kremem pistacjowym z dodatkiem konfitury malinowe;.

Tort Marchewkowy

ér. 20 cm (10 porcji) - 140 zt
sr. 24 cm (16 porcji) - 185 zt
Korzenny biszkopt z dodatkiem marchewki oraz orzechéw wtoskich

wypetniony kremem na bazie biatej czekolady, udekorowany
pistacjami i ptatkami rézy.

Sernik Baskijski
sr. 20 cm (10 porcji) - 175 zt
§r. 24 cm (16 porcji) - 230 zt
Kremowy sernik z solonym karmelem oraz karmelizowanymi
orzechami pekan.

Sernik Pistacjowy
§r. 20 cm (10 porcji) - 220 z
sr. 24 cm (16 porcji) - 290 zt

Kremowy sernik z karmelowo-orzechowq nutq praliny
i pistacjowym kremem budyniowym na kruchym spodzie.

Sernik Solony Karmel

§r.20 cm (10 porcji) - 130 zt
sr. 24 cm (16 porcji) - 170 zt
Kremowy sernik potgczony z biatq czekoladg, osadzony
na kruchym spodzie, oblany stonym karmelem.

I A
Sernik Wiedenski
ér. 20 cm (10 porcji) - 130 zt
sr. 24 cm (16 porcji) - 170 zt

Puszysty sernik oblany polewq czekoladowq,
udekorowany krokantem z orzechéw arachidowych.

Szarlotka
§r. 20 cm (10 porcji) - 85 zt
sr. 24 cm (16 porcji) - 110 zt

Prazone jabtka z cynamonem na kruchym spodzie,
posypane kruszonkq.

Sernik Klasyczny z Brzoskwiniami
sr.20 cm (10 porcji) - 110 zt
sr. 24 cm (16 porcji) - 140 zt
Sernik na kruchym spodzie z bezq i brzoskwiniami.

i

Malinowa Chmurka
§r. 20 cm (10 porcji) - 135 zt
§r. 24 cm (16 porcji) - 175 zt
Malinowa pianka z dodatkiem galaretki na kruchym spodzie,
udekorowana polewq z biatej czekolady.

Sernik Gotowany z Koniakiem
§r. 20 cm (10 porcji) - 165 zt
§r. 24 cm (16 porcji) - 220 zt
Puszysty sernik z dodatkiem koniaku na biszkoptowym
spodzie, oblany polewq czekoladowq.
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Tort Oreo
§r. 20 cm (10 porcji) - 160 zt
§r. 24 cm (16 porcji) - 215 zt

Czekoladowe biszkopty przetozone chrupigcq praling, potgczone ze stodko-kwasng
wisnig, wypetnione musem na bazie biatej czekolady.

Tort Czekoladowy
r. 20 cm (10 porcji) - 170 zt
§r. 24 cm (16 porcji) - 235 zt
Czekoladowe biszkopty wypetnione musem czekoladowym, przetamane delikatng
kwaskowatosciq warstwy owocowej.
Do wyboru zelka malinowa lub z czarnej porzeczki.

Tort Malinowy
§r. 20 cm (10 porcji) - 150 zt
§r. 24 cm (16 porcji) - 215 zt

Klasyczne biszkopty wypetnione musem malinowym z dodatkiem malin oraz chrupki
na bazie biatej czekolady i liofilizowanej maliny.

Tort Tiramisu - Malina

§r. 20 cm (10 porcji) - 165 zt
sr. 24 cm (16 porcji) - 240 zt
Klasyczne biszkopty z dodatkiem ciemnego kakao, wypetnione
musem o smaku tiramisu, przetamane delikatng kwaskowosciq
warstwy malinowej

Tort Stlony Karmel

§r. 20 cm (10 porcji) - 165 zt

sr. 24 cm (16 porcji) - 235 zt
Klasyczne biszkopty z dodatkiem chrupigcej praliny z orzechéw
arachidowych, wypetnione musem o smaku stonego karmelu.
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Tort Pistacjowy

sr.20 cm (10 porcji) - 190 zt
sr. 24 cm (16 porcji) - 265 zt

Delikatne biszkopty wypetnione musem pistacjowym, potgczonym
z warstwq konfitury pomaranczowe;.

Tort Kinder Bueno
$r. 20 cm (10 porcji) - 170 zt
sr. 24 cm (16 porcji) - 240 zt
Delikatne biszkopty przetozone chrupiqcg praling, wypetnione
musem o smaku orzecha laskowego.
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Tort Jogurtowy

§r. 20 cm (10 porcji) - 155 zt
sr. 24 cm (16 porcji) - 210 zt

Czekoladowe biszkopty wypetnione musem jogurtowym, przetamane
warstwg owocowq. Do wyboru zelka malinowa lub z czarnej porzeczki.
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Tort Cytrynowy
§r. 20 cm (10 porcji) - 150 zt
sr. 24 cm (16 porcji) - 205 zt

Klasyczne biszkopty wypetnione musem o smaku cytrynowym,
potgczone z lemon curd i chrupigceq bezq.

Tort Cookies
§r. 20 cm (10 porcji) - 155 zt
§r. 24 cm (16 porcji) - 220 zt
Delikatne biszkopty przetozone chrupigcq praling oraz musem
waniliowo-biszkoptowym.

Tort Pavlova
§r. 20 cm (5 porcji) - 125 zt
r. 24 cm (10 porcji) - 195 zt
Bezy z delikatnym kremem na bazie serka mascarpone, ozdobione
owocami sezonowymi oraz prazonymi ptatkami migdatow.

Tort Dacquoise
§r. 26 cm (10 porcji) - 170 zt

Bezy z dodatkiem daktyli, przetozone kremem kajmakowym, oblane stodkim
karmelem, wykonczone karmelizowanymi orzechami wioskimi oraz pekan.

Zamowienia
Q.65 520 43 81
P<pracownia@kawiarniadelicje.pl

Potrzebujesz tortu na wiekszq liczbe porcji,
tortu artystycznego lub stodkiego stotu?
Skontaktuj sie z nami - przygotujemy oferte
dopasowang do Twoich potrzeb!

Tort Red Velvet
ér. 20 cm (10 porcji) - 180 zt
&r. 24 cm (16 porcji) - 240 zt

Aksamitne, kremowe ciasto z nutq malibu, przetozone kremem
Rafaello z dodatkiem truskawek.

Tort Klasyczny

§r. 20 cm (10 porcji) - 170 zt
sr. 24 cm (16 porcji) - 225 zt

Biszkopt ze Swiezymi owocami sezonowymi, kremem
na bazie serka mascarpone oraz konfiturg malinowaq.



